VINARSTVI FABIG

Vinaf: Roman Fabig
Oblast: Velkopavlovicka
Podlozi: jil

Hlavni odrdda - Sauvignon Blanc

Hustopece - ceské mésto v okrese Breclav
patfici klimaticky k nejteplejsSim oblastem
Ceské republiky. Umisténi vinafstvi a jilovité
podlozi, které se v této oblasti nachazi, jsou
vedle vinarského uméni Romana Fabiga
tim, co se odrazi v jeho vinech.

Roman se v ramci vinafreni soustfedi v pre-
vazné vétdiné na odridu Sauvignon Blanc.
Jak sam fik3, je to jeho posedlost i vasen.
Veéri, ze jediné diky specializaci na jedinou
odriidu muze vytvorit nejidedlngjsi vysledek.
Na svych vinicich pracuje organicky a dlou-
hodoba udrzitelnost je pro néj samo-
zfejmosti.

Stejné jako my, vidi i Roman ideal ve spojeni
jidla a vina. Podle néj k sobé tyto dveé veci
neodmyslitelné patfi. Vino vnima jako
nastroj pro pozvednuti chuti jidla a pfrijde
mu zabavné uzivat si nekonecné kombi-
nace chuti.

My v jeho Sauvignonech vidime velky
potenciadl a rozhodné doporucujeme jeho
vina ochutnat.

SAUVIGNON BLANC SEKT
EXTRA BRUT

Vinice:
Na vysluni, jilovec bohaty na
vapnik, stafi 10 % 25 let, 90 % 6 let

Zpracovani:
Tradi¢ni, lisovani celych hrozn,
kvaseni zakladniho vina v nerezu

Zrani:

9 mésicd zrani, na ladhvi pak 24
mésicl.

Archivace:

10 let

Uzaver:

Korek

Doporucena teplota servirovani:
6-8C

Zemé pGvodu:

Ceska republika

Typ vina:
Sekt

Odrdda:
Sauvignon Blanc

Obsah alkoholu:
12,5 %

Druh vina:

Bilé vino
Parovani s jidlem:

Rybi ceviche, rybi tatarak, susena
masa - tapas, driibez

b.wine



