VINARSTVI FILIP MLYNEK
Vinar: Filip Mlynek
Oblast: Mikulovska (Ceska republika)

Vinice: 8,6 ha skladajici se z 38 malych vinic

Produkce: 60 000 lahvi/ rok

Hlavni odrGda: Ryzlink rynsky, Ryzlink vias—

sky, Veltlinské zelené

Dolni Dunajovice - Vinice lezi na jiho-
zapadnim svahu Palavy. Jde tedy o
svazitou polohu s tenkym pldnim
profilem, ktery je tvoren slabou vrstvou
karbonatové cernozemé. To znamena
pudou chuds$i na Ziviny, ale s vysokym
obsahem aktivniho vapna. Vina z této
trati jsou proto vyrazné mineralni.

Filip Mlynek travil ¢as ve vinafstvi uz jako
maly, kdy jeho déda pUsobil v Zadvodech
Dolni Dunajovice. S bratrem pak jako
déti pomahaly také pfi vyrobé vina
svému otci. Po Skole odeSel sbirat
zkuSenosti do Némecka, kde se ucil
vinarstvi v Uspésném Weingut Kunstler.
V Cechach puUsobil napfiklad dlouho
jako hlavni enolog vinarstvi Volafik. Jeho
styl zpracovani vin je svérdzny, presto
Cisty a presny. Stejné jako u nasich
ostatnich vinafl se tak do jeho vin
promita jeho osobnost a tak to ma byt.

MLYNEK )

b.CUVEE

95% Ryzlink rynsky, 5% Veltlinské
zelené

Vinice:

VZ Rosentické, hlinito—vapencové
sprase, 15-20 let stari, RR
Dunajovsky kopec hlinito-
vapencoveé sprase, 10-15 let stafi.

Zpracovani:

Macerace 16 hodin, lisovani,
odkaleni, kvaseni usleichtilou
kvasinkou, 3 mésice na hrubych
kalech.

Zrani:

Nerezovy tank 2000 |
Archivace:

4 roky

Uzaver:

Sroubovaci zatka

Doporucena teplota servirovani:
8-10C

Zemé pGvodu:
Ceska republika

Typ vina:
Suché vino

Odruda:

95% Ryzlink rynsky, 5% Veltlinské
zelené

Obsah alkoholu:

13 %

Druh vina:

Bilé vino

Parovani:

Vafené hovézi, ryby, kure,
tykvovita zelenina
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