VINARSTVI WACHTER-WIESLER

Vinafr: Christoph Wachter

Oblast: Jizni Burgenland (Rakousko)
Vinice: bridlice a silné Zelezita tézka plda
Produkce: 70 000 lahvi / rok

Hlavni odrlda: Frankovka

Deutsh-Schiutzen — mala vinarska vesnicka
nachazejici se v Jiznim Burgenlandu.
Mikroklima tohoto regionu je ovlivhéno
pritomnosti Neziderského jezera, jehoz odpa-—
fovani ma spolu s horskym klimatem a tfemi
sty slunec¢nymi dny v roce velmi pozitivni vliv
na radst vinné révy. Tézké jilovité Zelezité pldy
se pak promitaji do chuti jednotlivych vin.

V cele tohoto tradi¢niho rakouského rodi-
nného vinafstvi pusobi Christoph jako pokra-
Ccovatel uz nékolikaté generace. Pro vysoky
standard vinarstvi, ktery drzi, je znam na
mezinarodni scéné.

“Jesté, ze déda nevytrhal vSechny kere
Frankovky jako ostatni vinafi a nevysazel je
Merlotem nebo Zweiglem” hovofi Christoph
oteviené o Frankovce, o které Fika, ze je v ni
jemna krasa.

Pfi péstovani vinné révy a pfri praci ve sklepé
jde co nejpfirozenéjsi cestou. Chce lahvovat
vina tak Ccista, jak je vytvofila sama jejich
puda.

BLAUFRANKISCH
BELA-JOSKA

Vinice:
65 % Deutsch Schutzen, 35 %
Eisen—-berg, stafi vinice 20-40 let.

Zpracovani:
Spontanni fermentace v tanku,
doba macerace 14-21 dni.

Zrani:
13 mésicl zrani v sudech o
velikosti 600-3 000 |

Archivace:

10 let +

Uzaveér:
Sroubovaci zatka

Doporucena teplota servirovani:
10-15C

Zemé pUvodu:
Rakousko

Typ vina:
Suché vino

Odrdda:
Frankovka

Obsah alkoholu:
13 %

Druh vina:

WACHTER Cervené vino
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